
Muschelwochen

Muscheln la Palermo

in deftiger Tomaten-Gemüsesauce

mit Knoblauch. Oliven und

Pepperonis würzig abgeschmeckt  

'

Muscheln la mariniere

in Weißweinsud mit Gemüsewürfeln,

Zitronsaft und Knoblauch verfeinert
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serviert mit Ofenbaguette
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